
Diese luxuriösen Restaurants machen Ihre Incentive-Reise unvergesslich
Eine Incentive-Reise nach Kroatien verbindet Genuss mit Inspiration. Die atemberaubenden Adriaküste, historischen Städte und
exklusiven Restaurants bieten die perfekte Bühne für unvergessliche Teamevents. Entdecken Sie die kroatische Küche, geprägt
von mediterranen Einflüssen und lokalen Zutaten mit einer langen kulinarischen Tradition. 
Hirschfeld.de stellt Ihnen die Top 3 Restaurants in Kroatien  vor, die für Incentive-Reisen und exklusive Events prädestiniert sind:
Restaurant Adriatic in Split, Restaurant Nautika in Dubrovnik und Restaurant Pelegrini in Šibenik. Diese Restaurants vereinen
Gourmetküche, einzigartige Locations und ein Ambiente, das Ihre Veranstaltung unvergesslich macht.

Diese kulinarischen Genüsse erwarten Sie bei Ihrer Incentive-Reise nach Kroatien
Von fangfrischem Fisch und Meeresfrüchten bis hin zu herzhaften Gerichten aus dem kroatischen Hinterland – die kroatische
Küche bietet für jeden Geschmack etwas Besonderes. Restaurants in Kroatien kombinieren hochwertige Zutaten mit kreativer
Zubereitung und schaffen so einzigartige Erlebnisse. Besonders das typische Essen in Kroatien, wie fangfrischer Fisch, Schwarzes
Risotto oder Peka, spiegelt die mediterranen Einflüsse und die reiche Geschichte des Landes wider.
Typische kroatische Gerichte:

Cevapcici: Kleine Hackfleischröllchen aus Rind, Schwein oder Lamm, oft mit Ajvar (Paprikapaste),
Zwiebeln und Fladenbrot serviert.
Grillfisch: Frischer Fisch, einfach gegrillt, oft mit Knoblauch und Olivenöl.
Soparnik: Ein traditioneller dalmatinischer Fladen mit Mangoldfüllung, ähnlich einer Quiche.
Grah: Ein herzhafter Bohneneintopf, manchmal mit Würstchen oder Speck.
Fritule: Kleine, frittierte Teigbällchen, ähnlich wie Donuts, oft mit Rosinen oder Zimt.
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1. Restaurant Adriatic, Split – Eleganz und Moderne an der Adriaküste
Das Restaurant Adriatic vereint moderne Gourmetküche mit einem atemberaubenden Blick auf die Adria. Es zählt zu den besten
Restaurants in Split und bietet ein unvergessliches kulinarisches Erlebnis. Das Ambiente zeichnet sich durch eine perfekte
Kombination aus modernem Design, mediterraner Eleganz und einer entspannten Atmosphäre aus. Die perfekte Location für Ihre
Incentive-Reise.

Im Restaurant Adriatic erwarten Sie kreative Gerichte, die auf lokalen Zutaten und modernen Kochtechniken basieren. Zu den
kulinarischen Highlights gehören kroatische Delikatessen wie schwarzes Risotto und regionale Fischgerichte.
Details:

Lage: Direkt am Hafen von Split, mit einer spektakulären Aussicht auf das kroatische Meer und die
Altstadt.
Exklusive Veranstaltungsräume: Ideal für private Dinner, Gala-Abende oder Teambuilding-Workshops wie
Wein- oder Olivenölverkostungen.
Unvergessliches Ambiente: Die Lage am Wasser sorgt für eine einzigartige Kulisse, besonders bei
Sonnenuntergang.

2. Restaurant Nautika, Dubrovnik – Kulinarik mit Blick auf die Altstadt
Das Restaurant Nautika ist ein Meisterwerk der Gourmetküche, das mit seiner Lage direkt am Eingang zur historischen Altstadt
von Dubrovnik und einem atemberaubenden Blick auf die Adria  beeindruckt. Das luxuriöse Ambiente vereint Tradition mit
Eleganz und sorgt für ein romantisches, mediterranes Flair. 
Das Nautika setzt auf kroatische Gerichte, die von der traditionellen dalmatinischen Küche inspiriert sind. So können Sie hier
beispielsweise regionale Köstlichkeiten wie Pasticada mit hausgemachten Gnocchi  genießen. 
Details:

Lage: Direkt an der Stadtmauer von Dubrovnik, mit Blick auf die Festung Lovrijenac und die Insel Lokrum.
Perfekt für Gala-Dinner: Das Restaurant bietet private Terrassen und elegante Innenräume für exklusive
Veranstaltungen.
Teambuilding-Aktivitäten: Organisieren Sie Kochworkshops oder Weinverkostungen mit den besten
Weinen aus der Region Dalmatien.

3. Restaurant Pelegrini, Šibenik – Ein Sterne-Erlebnis in historischem Ambiente
Krönen Sie Ihre Incentive-Reise nach Kroatien mit einem ganz besonderen Essen. Das Restaurant Pelegrini, ausgezeichnet mit
einem Michelin-Stern, ist bekannt für seine innovative Interpretation der kroatischen Küche und seine Lage im historischen Herzen
von Šibenik. Hier trifft historisches Ambiente auf moderne Gourmetküche - ein Erlebnis für alle Sinne.
Im Pelegrini erwartet Sie kulinarische Kreativität. Traditionelle kroatische Küche, wie Peka oder fangfrischer Fisch, wird hier
ganz neu interpretiert. Genießen Sie eine exklusive Sterneküche mit einem atemberaubenden Blick auf die Stadt.
Details:

Lage: Direkt neben der Kathedrale von Šibenik, einem UNESCO-Weltkulturerbe, mit Blick auf die Altstadt
und die Adria.
Private Veranstaltungen: Perfekt für kleinere Incentive-Gruppen, die ein intimes und exklusives Dinner
suchen.
Teambuilding-Ideen: Wein- und Speisepaarungen, bei denen Teams lernen, kroatische Weine mit
regionalen Gerichten zu kombinieren.
Kulinarische Kreativität: Essen in Kroatien wird hier auf höchstem Niveau neu interpretiert – eine
Hommage an die lokalen Spezialitäten Kroatien Essen wie Peka oder fangfrischer Fisch.

Für welche Events Ihrer Incentive-Reise eignen sich die Top 3
Restaurants?

1. Gala-Dinner und Preisverleihungen

Restaurant Adriatic: Elegante Gala-Abende mit Blick auf das kroatische Meer.
Restaurant Nautika: Preisverleihungen auf der romantischen Terrasse mit der Altstadt im Hintergrund.
Restaurant Pelegrini: Exklusive Dinner-Veranstaltungen mit Michelin-Stern-Niveau.

2. Teambuilding-Aktivitäten

  Paket P-0527890

Redaktioneller Artikel

Die Top 3 Restaurants für Kroatien Incentives
Kulinarischer Genuss mit Meeresblick & regionalen Köstlichkeiten

Hirschfeld und Heide GmbH & Co.KG, 99084 Erfurt, Regierungsstraße 70 | www.hirschfeld.de | Amtsgericht Jena HRB 111632 
Dies ist eine Programm-Idee und kein verbindliches Angebot. Seite 2 / 3

https://www.restaurantadriatic.com/hr/
https://www.nautikarestaurants.com/restaurant-nautika/
https://pelegrini.hr/
https://www.hirschfeld.de


Weinverkostungen: Probieren Sie lokale Weine aus Dalmatien oder Istrien in einer luxuriösen Umgebung.
Kochkurse: Lernen Sie von den Spitzenköchen der Restaurants, wie man typisches Essen in Kroatien
zubereitet.
Kulinarische Challenges: Veranstalten Sie Team-Wettbewerbe, bei denen lokale Gerichte kreiert werden.

3. Firmenveranstaltungen und Workshops

Maßgeschneiderte Menüs: Alle drei Restaurants bieten die Möglichkeit, exklusive Menüs für Ihre Gruppe
zu erstellen.
Inspirierende Kulissen: Die historische und natürliche Schönheit Kroatiens sorgt für eine inspirierende
Atmosphäre, die Ihre Veranstaltung aufwertet.

Fazit: Auf den Geschmack gekommen?

Planen Sie jetzt mit Hirschfeld.de Ihre nächste Incentive-Reise nach Kroatien und genießen Sie unvergessliche kulinarische
Erlebnisse in den besten Restaurants des Landes! 
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